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Trattoria Olivett, nuevo
amprendimiento a la italiana,
tiens auténticas preparaciones
de la peninsula que se lucen en
gu carta. Se destacan |as pastas,
los quesos ¥ los antipastos. El
ambiente, relajade, se musicaliza
con Domeniea Modugno v Rita
Pavone. En Cervifio 3800, CABA,
Tel: 4802-7321 v 4BO2-4075. www
trattorisolivetticom
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irellano, sommelier, escribid

Fernanda C
Hasta el agua de los Aoreros, dedicads a
bebidas aleohdlicas de todo tipo. Vinos,
spirits, destilados, espumantes, licores:

¥ también café, 18, quesos y aceites tisnen
su |lugar. Para eprender,
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Luigi Bosca llega

al mercado de los

aceites de oliva con

Eszencla, un extra virgen
proventents de olivas propios
en Mendoza, presentado

& un almuerze en Espacio
Dolli, donde cocind el
talentose Martin Baguers,
Viene en tres botellas de

250 oo Fruttato suave (95%
Arbequina, 5% Arauca),
Fruttato medio (80% Frantaio,
15% Empeltrs, 5% Arauco)

v Fruttato Intenso (80%
Franioio, 15% Manzamlls, 5%
Arauco). Su precio: $50.

El crecimisnto de

la cerveza arteganal
afgenting nd para
Ahora es Otro

Mundo ls que se

alzé con un premio
imternacional. Se trata
de las variedades
Golden Ale v Muy
Brown, galardonadas
con medalla de

piah by bronce,
respectivamentes, en la
4ta. edicidn de la South
Beer Cup 2012, en
Blumenat, Brasil




